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RESUME. Suite 4 une premiére synthése
les industries agro-alimentaires, ce secon
tout sur le role du médecin vétérinaire
de I'assurance qualité de toute la fili
LISA).Les médecins vétérinaires sont et
(IQC). L'expertise véterinaire sur base des normes
dont les buts sont : I'assurance totale de qualité des denrées a
la réduction des frais de production et une politique de marques

A. INTRODUCTION

On ne peut affirmer qu’actuellement
la nourriture ne soit pas saine.
Cependant la qualité des denrées
alimentaires peut étre améliorée.
Lassurance-qualité actuelle des den-
rées alimentaires repose en grande
partie sur les mesures prises dans le
passé par la médecine vétérinaire.
Ces mesures ont été ciblées sur le
management et Ja guidance sanitaire
dans les fermes de production,
les programmes d’éradication des
maladies infectieuses dont les zoo-
noses et enfin I'inspection des den-
vées alimentaires d’origine animale
(DAOA).

Un objectif poursuivi par PUE est la
préservation de la santé des consom-
mateurs. Dans ce contexte, la méde-
cine vétérinaire a dii prendre des me-
sures plus strictes, s’adapter aux
nouveaux concepts HACCP et 18O

ére de la chaine alimentaire (
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décrivant les exigences des normes européennes de I'hygiene dans
d article fait le point sur la mise en application de ces normes et sur-

dans ce domaine. La médecine vétérinaire désire une approche intégrée

9000 et donc aider a moderniser
toute la filiere des DAOA.

Dans le passé, 'idée prévalait que
Pexpertise des DAOA était le principal
moyen de protection du consomma-
teur. Bien sir, les examens ante- et
post-mortem réalisés a I’abattoir
jouent un rdle primordial dans
le systtme assurance-qualité des
DAOA. Ces examens permettent
la saisie totale ou partielle des
carcasses provenant d’animaux fati-
gués, blessés, malades ou suspects de
J’&tre. Mais ces examens ante- et post-
mortem sont uniquement basés sur
Pexamen clinique des animaux vivants
et sur la détection de modifications
organoleptiques ou pathologiques des
carcasses et parfois sur des examens
de laboratoire complémentaires.

Dans Pavenir, Pexpertise des viandes
doit &tre modernisée et s’intégrer
dans toute la filigre alimentaire.

Longitudinal Integrated Safety Assurance,
doivent étre & la base de I'«Integrated Quality Contro! of Food Hygiene»
ISO 9000 et des systémes HACCP/LISA s’inclut dans I'lQC
limentaires, PFamélioration de la santé publique,
de certification ou d’appellations label.

Dans cette optique, un exemple type
est représenté par la Directive
92/116/CEE modifiée par la
Directive 94/65/CE. Le vétérinaire
officiel ne pourra autoriser I'abat-
tage d’un lot de volailles s’il n’est en
possession, 72 heures avant larrivée
des animaux 2 I'abattoir, d’un certi-
ficat sanitaire stipulant :

— origine des animaux ;

— le pourcentage de mortalité ;

_ le fournisseur d’aliments ;

_la consommation d’aliments et d’eau;

—le gain de poids ;

— le pourcentage de ponte ;

_ les traitements, les vaccinations ;

—les résultats des inspections sani-
taires et des autopsies ;

_les résultats d’examens complé-
mentaires dans le cadre de la
recherche d’agents zoonotiques.

Dans le passé, la médecine vétéri-
naire s’est efforcée d’éradiquer diffé-
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rentes zoonoses : tuberculose, bru-
cellose, salmonellose, figvre aph-
teuse. La médecine vétérinaire a
également amélioré les programmes
de management et de guidance sani-
taire dans les élevages, le bien-étre
des animaux et les programmes de
vaccination.

Au Danemark, de nombreux éle-
vages SPF («Specific Pathogen
Free») d’animaux de boucherie ont
été créés, ce qui a apporté une amé-
lioration du gain de poids quotidien
moyen de 10 %, une amélioration de
'indice de conversion alimentaire de
10 %, une réduction de 30 % des
frais vétérinaires (Van Logestijn,
1993). Mais la réalisation de tels éle-
vages est difficile, nécessite un per-
sonnel hautement qualifié et les
cofits d’installations sont élevés. En
Suéde, la salmonellose a été éliminée
des élevages de volailles suite 4 un
programme trés strict d’éradica-
tion. Tous ces efforts de la médecine
vétérinaire rentrent dans un sys-
teme dénommé «Minimal Disease
Programmes» (MDP).

La stérilisation des aliments par irra-
diation est aussi un sujet actuel de
recherches. Mais comme Je consom-
mateur est mal informé et est effrayé
par tout ce qui touche a la radioacti-
vité, il refuse généralement "achat
d’aliments ainsi traités.

Une autre approche consiste dans
I'inoculation des aliments par des
bactéries  (souvent du genre
Lactobacillus) qui produisent des
protéines (bactériocines) exercant
un effet bactériostatique ou bactéri-
cide sur d’autres espéces bacté-
riennes : nisine, pédiocine, renté-
rine.. Ces bactériocines manifestent
une action inhibitrice sur la multipli-
cation de certaines bactéries patho-
geénes pour 'homme dont Listeria
monocytogenes, Clostridium per-
fringens, Staphylococcus aureus et
E. coli.

Mais I'addition de bactéries dans les
aliments ne peut entrainer leur alté-
ration et cette approche est difficile.

Enfin, dans les fermes d’exploita-
tion, nous pouvons aussi parler de
«Good Veterinary Practices» (GVP).,

Ces GVP sont basées sur un com-
promis entre le contréle des mala-
dies infectieuses, la santé publique,
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les aspects économiques, la produc-
tion animale et I'usage contrdlé des
médicaments. Bien souvent, le vété-
rinaire praticien a un intérét finan-
cier direct dans la vente des médica-
ments, ce qui ne facilite pas Ia
situation. Mais bien plus souvent en-
core, les fermiers appliquent a tort et
a travers une médication préventive
ou thérapeutique, aussi inutile que
nuisible, avant de faire appel & un
«homme de sciences.

Deux constatations
supplémentaires s’imposent :

1. le portage asymptomatique par les
animaux d’élevage de bactéries
pathogénes pour I'homme repré-
sente un important danger qui
doit &tre maitrisé et contrélé ;

2. pour retarder au maximum la

contamination des carcasses par
certaines bactéries pathogénes
pour 'homme et Paltération des
DAOA par le phénomene de pu-
tréfaction, I"hygiéne dans les abat-
toirs sous controle vétérinaire est
primordial :
— optimalisation de I’équipement,
de I'hygiene et des mesures pré-
ventives dans les abattoirs et dans
les industries alimentaires en aval
(GMP, HACCP et 1SO 9000) ;
— formation du personnel.

Malheureusement, 'expertise des
DAOA a I'abattoir ne permet pas de
détecter les porteurs asymptoma-
tiques de bactéries pathogenes, telles
que Salmonella, Listeria monocyto-
genes, Yersinia, Campylobacter. Les
cas de salmonellose et de listériose
humaine n’ont fait qu’augmenter ces
derniéres années dans les pays
membres de I'UE, en Suisse, aux
U.S.A. et au Canada. Les volailles et
les porcs jouent certainement un role
primordial dans I'épidémiologie de
ces toxi-infections.

En 1992, en France, 279 cas de lis-
tériose humaine ont été provoqués
par la méme souche de Listeria mo-
nocytogenes, suite a I'ingestion de
langues de porcs, entrainant la mort
de 85 personnes (Rocourt et al.,
1993).

Le role des bactéries pathogénes
d’origine animale dans Papparition
dintoxinations ou de toxi-infections

humaines ne doit pas étre exagéré
mais non plus sous-estimé. La mé-
decine vétérinaire s’est efforcée
d’étudier I'épidémiologie et la préva-
lence des bactéries pathogénes dans
la filiere alimentaire. Des techniques
microbiologiques permettent actuel-
lement d’isoler ou de dénombrer ces
bactéries a tous les stades de la
chaine alimentaire et de nombreuses
statistiques documentent les cas de
salmonellose et de listériose hu-
maine et leur origine.

B. ASSURANCE QUALITE
INTEGREE DE LA CHAINE
AGRO-ALIMENTAIRE

Pour toutes ces raisons, la médecine
vétérinaire désire mettre en place un
systéme total intégré et aboutir & une
approche intégrée de I'assurance
qualité de toute la filiere de la chaine
alimentaire, soit un systéme lon-
gitudinal ; en langue anglaise
«Longitudinal Integrated Safety
Assurance» (LISA).

Le systtme LISA («Longitudinal
Integrated Safety Assurance») est
basé sur les GMP («Good Manu-
facturing Practices»). Chaque ani-
mal devrait étre identifié depuis la
naissance jusqu'a I’abattoir, et ce
point essentiel dans le systéme total
intégré parait résolu avec SANITEL.
Mais, depuis la naissance de I’animal
de boucherie jusqu’d Pabattage,
toutes les maladies, les traitements,
les vaccinations doivent étre enregis-
trés dans un certificat sanitaire, sous
la responsabilité du vétérinaire, en
collaboration avec I'éleveur. Toutes
ces informations doivent étre dispo-
nibles & tous les stades de produc-
tion, transformation et distribution
des viandes afin de prendre les me-
sures correctives en cas de pro-
blemes chez le détaillant et pour le
consommateur.

Les médecins vétérinaires jouent un
réle essentiel et ont une énorme res-
ponsabilité dans le systeme LISA, en
tant que praticien pour le traitement
des maladies et leur prévention. cn
tant qu’expert a Pabattoir, en tant
qu’hygiéniste et microbiologiste
dans les abattoirs, en aval de 'abat-
toir dans les ateliers de découpe, les
industries de transformation des
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viandes, les points de distribution
et chez les détaillants. Les vétéri-
naires praticiens doivent aussi tra-
vailler selon les «Good Veterinary
Practices» (GVP).

Les vétérinaires sont donc a la base
de P'«Integrated Quality Control of
Food Hygiene» (1QC).

Lexpertise vétérinaire sur base des
normes [SO 9000 et des systemes
HACCP/LISA, s’inclut dans 'IQC
(«Integrated Quality Control») et est
basée sur les principes fondamen-
taux suivants :

— 'analyse des points critiques pour
le consommateur ;

— le compromis entre le cofit de I'ex-
pertise vétérinaire et les bénéfices
suite & 'amélioration de la santé
publigue ;

—la coopération fermier-vétérinaire
praticien lors de I'élevage du bétail
et Phistorique du passé des trou-
peaux ;

—l'examen ante-mortem 2 I’abattoir
et surtout le contrdle du passé pa-
‘thologique des animaux ;

—I'hygiene dans les abattoirs et dans
les industries alimentaires en aval :

— la formation du personnel :

—les échanges d’informations entre
les éleveurs, les vétérinaires et les
industriels :

—les échanges d’informations entre
les ministéres de 'agriculture et de
la santé publique ;

~les échanges d’informations entre
les laboratoires nationaux accrédi-
tés des pays membres et les centres
d’épidémio-surveillance des zoo-
noses et la diffusion nationale et
internationale de ces résultats.

C. CONCLUSIONS

En conclusion, les buts de 'IQC
sont :

—lassurance totale de qualité des
denrées alimentaires :

— Pamélioration de la santé publique ;

— la réduction des frais de produc-
tion ;

— une politique de marques de certi-
fication ou d’appellations label.

Ces buts nécessitent :

1. La sélection génétique du bétail
de boucherie ;

2. Lamélioration de la santé animale
dans les fermes d’exploitation :

- «International  Food  Animal
Health System»

— «Drug White List»

— «Good Veterinary Practices» ;

3. Lidentification des animaux de la
naissance a I’abattage :

4. Uenregistrement du passé sani-
taire des animaux :

5. Les controles officiels ;

6. Les échanges d’informations a
tous les stades de la filiere alimen-
taire : production, abattage, trans-
formation, distribution, vente ;

7. Létablissement d’un certificat
1QC;

8. Lautorité et «peut-&tre» la répres-
sion des services officiels.

Pour concrétiser cette évolution eu-
ropéenne dans le domaine agro-ali-
mentaire, en Hollande, en 1993, la
Commission «Dutch Product Board
for Livestock and Meat» a mis en
pratique le systeme 1QC pour la pro-
duction de viande porcine (Snijders
et al., 1993).

La mise en pratique de ce systeme
1QC a clairement démontré la com-
plémentarité entre la médecine vété-
rinaire, les producteurs et les indus-
triels.

Les médecins vétérinaires et les fer-
miers doivent collaborer pour sélec-
_tionner les porcs, et garantir que
ceux-ci sont sains et ne présentent
aucune anomalie anatomo-patholo-
gique. Ceci est confirmé par un
«Meat Inspection Index», qui tota-
lise les anomalies répertoriées dans
la ferme de production.

Cet index doit étre archivé dans une
banque de données garantissant au
cours des ans la moyenne de la qua-
lité des porcs fournis aux abattoirs,
Comme le systtme HACCP néces-
site le controle des flux des matieres
premiéres, I'interdiction de contami-
nations croisées entre les matieres
propres et sales, 'abattage et I'exper-
tise des porcs «IQC» et «non-IQC»
doivent étre nettement séparés.

Lexpertise post-mortem des porcs
«non-1QC» est classique et repose
sur la directive 64/433/CEE.

Lexpertise des porcs «IQC» est rem-

placée par une simple inspection vi-
suelle post-mortem sans palpation,
ni incision d’organes, améliorant
ainsi grandement [I’hygiéne mi-
crobiologique de Iexpertise des
viandes, ce qui est autorisé par la di-
rective 91/497/CEE.

Par conséquent, dans ces conditions,
P'attention du service d’inspection
vétérinaire doit essentiellement por-
ter sur les spécificités d’hygiene de
I'abattoir et des techniques d’abat-
tage et d’habillage des carcasses
{(GMP et HACCP). Il a été ainsi clai-
rement démontré que la production
de viande et son contréle peuvent
étre modernisés et offrir toutes les
garanties au consommateur.

I’évolution de I'industrie de la viande
aboutit & une situation ot le vétéri-
naire intervient a tous les stades de la
filiere de production des DAOA.

SUMMARY

Synthesis Il :
to an integrated quality
assurance in food industry

Following a first synthesis on
the requirements of European
Directives in connection with hy-
giene in food industry, this second
article points out the implementa-
tion of these standards and the role
of the veterinarian in this scope.

Veterinary Medicine wishes an
Integrated Quality Assurance ap-
proach of the entire food produc-
tion line (Longitudinal Integrated
Safety Assurance, LISA).

Veterinarians must be at the star-
ting point of Integrated Quality
Control of Food Hygiene (IQC).
Veterinary Inspection according
ISO 9000 standards and HACCP/
LISA systems are enclosed in IQC,
whose objectives are : total Quality
Assurance of food, improvement of
public health, lowering of produc-
tion costs and a policy of certified
marks and label names.
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