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Dans ce contexts, des messages fors ont é1é émis
invitant la communauté seientifigue marocaine 4
innover, & renouveler, A &valuer et 4 renforeer son
organisation ¢t ses structures pour faire de som
partenariat avec [¢ monde socio-féconomigue un
facteur essentiel de développement et un puissant
stimmulant pour promouvoir Fa qualied, la cofativits et
Ta compdtitivits,

An niveau de I"Université Cadi Ayyad par le hiais de
son  Incubateur Universitaire de  Marrakech
«INMA», la  mission « Valorisetion» et le
Partenariat avec le monde socio-€conomigue 3¢
développent de plos en plos et se structurent selon
plusieurs phases importantes. Nous présentons dans
cette conférence les expériences vécues et un bilan
sur les activités de valorisation réalisées depuis la
crfation de ' Incubataur «INMA.,

Toutes les actions réalisfes sont impocantes 3
capitaliser et & pactager mais le déclenchement d'un
partensriat productif, opérationnel et voué & la
création de richesses et an développement reste
tributaire, d'une part, d'actions coordonnées et
planifi‘es au sein de Péles Technologiques
Ugiversitaires (Cités d’innovation), adaptés aux
spécificités des régions ofi I'université rayonne, et
d"autre part, aux créations de Piles de Compétitivits
et de  Clusters impliguant tous les acteurs de la
chiine de I'inmovation.
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A partir de produits de différentes origines, wn
grand nombre de bactérics lactiques produetricss
de  bactériccines actives  contpe Listena
monocytogenes of appantenant 34 difffrentes
espéees de bactéries Tactiques a &if isold, Les
résultats montrent que [es sooches productrices
de bactdriocines sont fréquemment isolées des
produits laitiers. A partiv de la collestion des
bactfrics isolées, 7 souches appartcnant aux
espéces  Carnobacterium  maltaromaticurn,
Lactobacillus curvatus, Lb. sake, Lactocoocns
lactis subsp. lactis, Enterococcus faecium et E.
mundtii, ont &té sélectionnées. Les bactériocines
produites par les souches sélectionnées sont
thermorésistantes et stables & une large gamme de
pH. La caractérisation pénotypique des
bactériocines a montré une similané de 160 &
avec la carnchectériocine BMI, la piscicoline
126 pour les deux souches de Vespéoe
Camobacterium  maltaromaticum, la nisine 2
potir Le. lactis subsp. lactis 562, les sakacines Gl
et G2 pour Lb sake 10-20 et la mundticine pour
E. fzecium CWBI-BI430, Cetie souche sembis
produire également deux autres bactériccines:
|"entérocine B et I'entérocine ¥. La souche E.
mundtii  CWRI-BL431  produit  aussi s
mundticine et Pentérocine P, Par  aillewrs,
I'efficacité de la bactétiocine produite par Lb,
curvams CWHBI-BIE contre L. monocytogencs
dans e lard, 1a viande du porc et le saumaon fumé
a & Svaluée. Pour cette raison, différentes
stratégies d’introduction de ia bactériocine ont
&€ employdes i savoir la production in situ,
IPajout des backérecines partiellement punifides,
I"emballage du produit par un film pilasdque
cnrobé  par Ja backértocine, [ bactériocine
adsorbfe sur les cellules de la souche productrice.
L'inconvénient le plis imponant noté dans ces
échantillons est le phénoméne de rehond
cependant, I'immobilisation de la bactériocine
(sur le matériel d'emballage ou les cellulas de la
souche productrice) sembie &tre une approche
avantageuse par rappart & I'emploi de la souche
productrice ou de 'sjout de Ta bactériocine, Ces
techniques permeitent de prévenir le phénoméne
de rebond par une prolongation de Ta durde
d’inhibition de Listeria.
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