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Nous décrivons dans ce poster un cas rare d’allergie alimentaire au Pénicillium. 

 

 

    

  Sp.    Aspergillus Sp.1,44 KuA/L lors du bilan initial. 

 

  

(fromage, saucissons, etc) et peuvent provoquer des réactions alimentaires sévères chez certains individus. 

 

 
Figure 1. Cultures de Penicillium camemberti (blanc et cotonneux) et 
Penicillium biforme (gris vert) dans une boîte de pétri. © Tatiana 
Giraud, chercheuse CNRS. 


