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La viticulture belge en plein essor
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Une superficie plantée qui ne
cesse de croitre depuis une
vingtaine d'années

2025 : > 1.000 hectares

Une production totale de vin
qui connait une tendance a la
hausse mais qui est soumise
a la variabilité interannuelle
du climat en Belgique

2023 : 3,4 M de litres
2024 : 1,2 M de litres

2025 : 4,3 M de litres
(+25 % par rapport a 2023)



Caracteristiques de la production en 2025

Viticulture en Belgique : nombre de litres par région et type de vin Viticulture en Belgique : nombre de litres par région et type de vin
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Caracteristiques de la production en 2025

Top 10 des monocépages/assemblages en Belgique
sur le plan de la production (en litres)

- Belgique
= Flandre
= Wallonie
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Comment I'évolution du climat a-t-elle
favorisé la renaissance de la
viticulture en Belgique ?



Objectif et approche méthodologique
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Obijectif évaluer I'évolution des

conditions thermiques des
viticoles de 2023 entre 1950 et 2023

Zzones

Sélection des 268 pixels du modéle
climatique régional MAR contenant au
moins un vignoble en 2023 — Région
viticole belge

Données simulées MAR-ERAS5 : T° de l'air
a 2 metres

Calcul de l'indice héliothermique de Huglin
et de l'indice de Fraicheur des nuits
Modélisation des quatre stades
phénologiques clés de la vigne

Tendances des valeurs moyennes des 268
pixels + points de rupture (test de Pettitt
(1979)) 8



Indice Heliothermique de Huglin

Mean modelled Huglin Heliothermal Index
Belgian Wine Region

7.76 yr'
p =0.0044

1950 1960 1970 1980 1990 2000 2010 2020
Year

Y a-t-il des tendances différentes au sein de la Belgique viticole ?
— QOui, de légéres différences

Indice = somme des T° moy et max
pondérées par la durée du jour (Huglin,
1978)

Point de rupture significatif en 1988

+ 78 unités/décennie entre 1989 et 2023
Climat viticole : — Frais

La Belgique viticole tend a devenir la vallée
de la Loire des années 1980 donc la

gamme de cépages qu'il est possible de
cultiver en Belgique s'est élargie



Indice Heéliothermique de Huglin
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Indice de Fraicheur des Nuits

16

15

14

10

g_

Mean modelled Cool Night Index
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Y a-t-il des tendances différentes au sein de la Belgique viticole ?

— Non, pas vraiment

Indice = T° min moyenne du mois de septembre
(Tonietto & Carbonneau, 2004)

Pas de point de rupture significatif

+ 0.19 °C/décennie entre 1950 et 2023

Nuits viticoles : —

La plage optimale de températures nocturnes
pour favoriser le développement de la couleur et
préserver les ardbmes pendant la maturation des
raisins est comprise entre 10 et 15 °C (Hunter et

Bonnardot, 2011)

Les nuits peuvent empécher une
maturation compléte de certains cépages.

Probléme : indice agroclimatique — 1qates fixes

(du 01/09 au 30/09)



Stades phenologiques
Le cas du chardonnay

Mean modelled DOY of four Chardonnay phenological stages
Belgian Wine Region
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—# 170 g/L sugar ripeness ~* 190 g/L sugar ripeness —* Budbreak ~*- Flowering ~* Veraison

Point de rupture significatif pour tous les stades
phénologiques en 1988

Pas de tendances significatives pour le
débourrement, la floraison et la véraison

Maturité a 170 g/L de sucre :
o =-4.7 jours/décennie entre 1989 et 2023

Maturité a 190 g/L de sucre :
o -5.2 jours/décennie entre 1989 et 2023

Avancement de deux a trois semaines pour la
maturité en sucre du chardonnay

Maturation du raisin dans des conditions plus
chaudes — « two-fold effect » (Molitor et Junk,
2019)
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Conclusion et perspectives

Transition du territoire belge d’un climat viticole vers un climat viticole

Depuis la fin des années 1980 : avancement significatif des dates de maturité (170 et 190
g/L de sucre) du chardonnay — deux a trois semaines

Augmenter le nombre d'indicateurs et d'indices a étudier, notamment « écoclimatiques »
Augmenter le nombre de cépages a étudier, notamment « interspécifiques »
Elargir la région d'étude (Grande Région)

Travailler sur le futur (simulations MAR-CMIPG)
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