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En 2025, le festival Nourrir Liege et les Campus explore le concept de One Health : une
approche globale qui relie la santé humaine, animale et environnementale. Dans un monde et
une ville, a Liege — ou nos choix alimentaires fagonnent notre avenir, nous vous invitons a
penser, échanger, apprendre et agir pour la transition.

Au coeur du programme, des actions concretes (une collecte de poéles en téflon pour lutter
contre la pollution invisible de nos cuisines, des ateliers, des balades, des repas, etc.), un mois
sans supermarché pour repenser notre maniere de consommer et des Master Class inspirantes
pour enrichir nos connaissances et nos pratiques en particulier pour le public étudiant !

Dans ce cadre, un échange trées dynamique sur la transition alimentaire qui a été testé et
approuvé a de nombreuses occasions a Liege. Avec Christian Jonet (coordinateur de la Ceinture
Aliment-Terre Liégeoise), Céline Martin (coordinatrice du dispositif Les champs des Possibles) et
Pierre Ozer (ULiege) (Docteur en sciences géographiques). Un trio de personnalités liégeoises
engagées en vue de montrer Uimportance de la transversalité dans la question de la transition
alimentaire. Ces trois intervenant-e-s travaillent dans l'associatif, le culturel, ’éducation
permanente, 'évenementiel, la recherche, 'enseignement, ’économie sociale avec des centres
d’intérét touchant de multiples domaines.
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