16.06.2022, Nachhaltigkeitstage 2022 der Asten der RWTH und der FH Aachen

Workshop Lebensmittelverschwendung

Friedrich Bohn, Anja Lenze, Andreas Pfennig, Claudia Schleicher
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Uberblick:
1. Willkommen & Warm-Up 30 min
2. Prasentation

“Verschwendung bei landwirtschaftlichen Produkten” 30 min
3. Reflektion und Konsequenzen 30 min
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Frage

= Wie viel von den ursprunglich produzierten Lebensmitteln
geht insgesamt verloren?

1%, 2 %, 5 %, 10 %, 20 %, 33 %, 40 %, 50 %
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Fragen

= Wie viel von den ursprunglich produzierten Lebensmitteln
geht insgesamt verloren?

= Welcher Schritt in der Lieferkette has den grof3ten Anteil an
den Verlusten?

Produktion, Verarbeitung, Handel, Verzehr aul3er Haus,
Haushalt
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Fragen

= Wie viel von den ursprunglich produzierten Lebensmitteln
geht insgesamt verloren?

= Welcher Schritt in der Lieferkette has den grof3ten Anteil an
den Verlusten?

= Wie hoch ist der (vermeidbare) Verlust von Lebensmitteln bei
Ihnen zu Hause?

1%, 2 %, 5 %, 10 %, 20 %, 33 %, 40 %, 50 %
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Diskussion

= Welche MalRnahmen kdnnen helfen, um Verschwendung von
landwirtschaftlichen Produkten zu vermeiden?
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16.06.2022, Nachhaltigkeitstage 2022 der Asten der RWTH und der FH Aachen

‘ Verschwendung bei landwirtschaftlichen
Produkten: Wie viel? Wie vermeiden?

Friedrich Bohn, Anja Lenze, Andreas Pfennig, Claudia Schleicher
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Copyright, Zitierung, Kontakt

= Copyright: © Andreas Pfennig, 2021, www.vision3000.eu,
CC BY-SA 4.0, wo nicht anders angegeben

= Kontakt: Falls Sie Kontakt mit mir aufnehmen mochten
oder Interesse an einem Vortrag von mir haben, schreiben Sie
mir bitte an: andreas.pfennig@uliege.be

© + @ CHEMICAL université
o ENGINEERING

3 PEPs . ) LIECE




‘weiterﬁ]hrende Quellen

P Alle wiedergeben

Sustainability and Future

Human Development

www.youtube.com

playlist

A. Pfennig:
Sustainable Bio- or CO, Economy:
Chances, Risks, and Systems Perspective

o Zeit
Q_.Vision

www.vision3000.eu
inkl. Szenarien-Explorer

Warum wir auch bei
Entwicklungshilfe
und Emahrung
umdenken missen.

Andreas Pfennig

2019
Books on Demand
Norderstedt, 15€

ChemBioEng Reviews 2019, 6(3)
doi.org/10.1002/cben.201900006
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uber mich

Andreas Pfennig

1979 bis 1984
1984 bis 1985
1985 bis 1987
1988 bis 1995
1995 bis 2011
2011 bis 2014

seit 2014

seit 2019

Studium der Verfahrenstechnik an der RWTH Aachen
Forschung bei J.M. Prausnitz, UC Berkeley, California
Promotion im Bereich Verfahrenstechnik an der RWTH Aachen
Habilitation an der TU Darmstadt

Universitatsprofessor, RWTH Aachen

Universitatsprofessor, TU Graz, Osterreich
Universitatsprofessor, Department of Chemical Engineering,
University of Liege, Belgien

aktiv bei Scientists4Future, Aachen
Beirats-Mitglied Scientists4Future, Deutschland
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WWF, 2021:

= one third of all the food we produce goes uneaten

(https://wwf.panda.org/discover/our_focus/food_practice/food_loss_and_waste/)

45%

About 45% of all fruits, vegetables, roots, and
tubers are wasted

(https://www.worldwildlife.org/initiatives/food-waste)
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‘mégliche MaRnahmen,
um eine wachsende Weltbevolkerung zu ernahren

|91 % Reduktion von Lebensmittelabfallen |

und Fleischerzeugnissen

es Fleisch
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UN-FAO 2011: Global Food Losses and Food Waste

‘roughly one-third of food produced for human consumption is lost or wasted globally®
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UN-FAO 2011: Global Food Losses and Food Waste

“roughly one-third of food produced for human consumption is lost or wasted globally*

)

Estimated/assumed waste percentages for each commodity group in each step of the FSC

Russia. E
Agricultural Postharvest Processing and Distribution: ( Consumption s :

production handling and packaging Supermarket 38

storage Retail 3

Cereals 2% 4% 0.5%, 10% 2% ‘ 25% ’ %
:oo S & Tubers 20% 9% 15% 7% 17% g
Oilseeds & Pulses 10% 1% 5% 1% 4% E
Fruit & Vegetables 20% 5% 2% 10% 19% E
Meat 3.1% 0.7% 5% 4% 11% E
Fish & Seafood 9.4% 0.5% 6% 9% 11% :é
Milk 3.5% 0.5% 1.2% 0.5% 7% g
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Kantor et al. 1997: Estimating and Addressing Food Losses

Million Million Percent Million Percent Million Percent
pounds pounds pounds pounds
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Grunde fur ubertriebene Zahlen

... food that was originally meant to human consumption
but which fortuity gets out the human food chain

is considered as food loss or waste

even if it is then directed to a non-food use

(feed, bioenergy...)

Physical mass of ... food lost and wasted ... have been
quantified, using available data, results from the literature on
global food waste and SIK’s own assumptions

(Gustavsson, Cederberg, Sonesson, van Otterdijk, Meybeck, 2011: Global Food Losses and Food Waste. www.fao.org/3/a-i2697e.pdf Swedish Institute for Food and Biotechnology)

© 2021, Andreas Pfennig, www.vision3000.eu, CC BY-SA 4.0

>+ PEPs w ¢ LIEGE

© + @ CHEMICAL 17 ‘» université
o o o ENGINEERING

ubliche Tricks, um Zahlen zu maximieren

= unvermeidbare 'Verluste' wie Knochen, Bananenschalen, Kaffeesatz,
Teebeutel, Eierschalen, Kartoffelschalen, etc. mitzahlen

= Berucksichtigung von ,Verlusten’, die fur den menschlichen Verzehr
verloren gehen, aber anderweitig verwendet werden, z. B. als
Futtermittel oder fur Bioenergie, die ohnehin erzeugt werden mussten

= nur grobe Schatzungen der verschwendeten Anteile
= Prozentsatz vom Endprodukt, nicht von der erzeugten Menge
= zugegebenes Wasser fur das Endprodukt mitzahlen

= bezogen auf das Gewicht, wobei wasserreiche, aber kalorienarme
Produkte eher verderben konnen
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Lebensmittelverluste in Deutschland
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Sankey-Diagramm fur deutsches Lebensmittelsystem
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Welt-Hunger: Etwa jeder zehnte Mensch ist unterernahrt!
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Herausforderung: Brandrodung von Regenwaldern
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Nutzung der Landflache pro Person

2020|  verfiigbare fruchtbare Landflache pro Person
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pflanzliche Nahrungsmittel

© 2021, Andreas Pfennig, www.vision3000.eu, CC BY-SA 4.0

/ / ' ':
**s PEPs
= + @ CHEMICAL
o o o ENGINEERING

# LIEGE

25 université

‘ Bio-Krafts_thfe

www.vision3000.eu, CC BY-SA 4.0

* + @ CHEMICAL
e o o ENGINEERING

13



‘ bio-basierte Materialien

% PEPs

-

© 2021, Andreas Pfennig, www.vision3000.eu, CC BY-SA 4.0

ot @ CHEMICAL 27 université
o o o ENGINEERING
‘Nutzung der Landflache pro Person
P
g
L PEPS Quelle: http://www.fao.org/faostat/en/ & eigene Auswertungen <
-+ @ CHEMICAL 28

e o o ENGINEERING

14



‘ Futtermittel
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Nutzung der Landflache pro Person
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Nutzung der Landflache pro Person

2050
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ZDF Morgenmagazin, 16.07.2021
Pepinster, Belgien

‘6. Bericht des Weltklimarates
4. April 2022

Intergovernmental Panel on Climate Change:
IPCC = Weltklimarat

1988 gegruindet durch
World Meteorological Organization (WMO)
United Nations Environment Programme (UNEP)

ipcc

||||||||||||||||| ranet on Climate change

Climate Change 2022
Mitigation of Climate Change
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Aufforstung zur CO,-Bindung aus der Atmosphare

=, Neio

- e E b‘ _ Ll T s

=+ @ CHEMICAL 37
e o @ ENGINEERING

© 2021, Andreas Pfennig, www.vision3000.eu, CC BY-SA 4.0

LIEGE

université

‘BECCS (bio-energy with carbon capture and storage)
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1 nachhaltige Landwirtschaft

EG-Oko-Verordnung

s PEPs

N ® CHEMICAL
e o @ ENGINEERING

39”

© 2021, Andreas Pfennig, www.vision3000.eu, CC BY-SA 4.0

LIEGE

université

e PEPs
* = @ CHEMICAL
o o @ ENGINEERING

© 2021, Andreas Pfennig, www.vision3000.eu, CC BY-SA 4.0

20



Nutzung der Landflache pro Person
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‘tierbasierte Nahrungsmittel
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‘tierbasierte Nahrungsmittel: 95 % Flachen-Verschwendung
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tierische Nahrungsmittel

2 kcal Futter + 3 kcal (?) von Weiden
= 1 kcal tierische Nahrungsmittel

also: >> 50 % Verlust
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Schlussfolgerungen
= Regenwalder brennen, Menschen hungern
= jede Lebensmittelverschwendung muss vermieden werden
= Verringerung Lebensmittelabfalle tragt nur wenig zur Nachhaltigkeit bei
= 95 % Verschwendung: Landflache flr tierische Lebensmittel
= >> 50 % Verschwendung: kcal fur tierische Lebensmittel

= Regenwalder brennen, Menschen hungern &
in der Zukunft brauchen wir Landflache flr Nachhaltigkeit
= konnen uns Verschwendung von kcal und Landflache nicht leisten:
lebe vegan!

= gilt schon heute: brennende Regenwalder, hungernde Menschen

n3000.eu, CC BY-SA 4.0

nig, WWWw.visio|

Pfen

"¢ PEPs 45 U LIEGE

@ ENGINEERING

© 2021, Andreas

16.06.2022, Nachhaltigkeitstage 2022 der Asten der RWTH und der FH Aachen
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Diskussion

= Was bedeutet dies fur mich in meinem Alltag?
= \WWas werde ich davon umsetzen — und wann?
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