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Introduction

Au nord du Maroc, le cheptel caprin présente plus de 28% du cheptel des ruminants (MAPMDREF,
2016). L'alimentation animale est basée essentiellement sur I'affouragement régulier du cheptel au
niveau des paturages forestiers. Cependant, l'offre fourragére de ces parcours connaisse une
importante variabilité saisonniére ce qui se traduit par une faible productivité des élevages (Chebli
et al., 2020). L'utilisation excessive des parcours peut entrainer la disparition des espéces appétibles
et par conséquent |'apparition des espéces a faible intérét pastorale (Chebli et al., 2013). Afin de
limiter cette tendance a la dégradation des ressources sylvopastorales, il est nécessaire que les
éleveurs utilisent d’autres ressources alimentaires alternatives afin de diversifier I'alimentation du
cheptel caprin et réduire le surpaturage. Les grignons d’olive et les raquettes de cactus constituent
deux ressources alimentaires alternatives largement disponibles dans la région du nord du Maroc.
Ces ressources peuvent étre incorporées dans la ration des caprins grace a leur capacité de valoriser
les ressources alimentaires pauvres en protéines et riches en lignine (Molina Alcaide et al., 2003 ;
Kotsampasi et al., 2017). Ce travail a pour objectif de déterminer |'effet de I'introduction des
raquettes de cactus et des grignons d’olive dans I'alimentation des chevreaux sur la qualité de la
carcasse et de la viande.

Matériel et Méthodes

Les expérimentations ont été réalisées au niveau du domaine expérimental du Centre Régional de la
Recherche Agronomique (CRRA) de Tanger au nord du Maroc. Quarante-huit chevreaux agés de 3
mois avec un poids moyen de 10.5 kg de la race locale Béni Arouss ont été répartis en 4 lots
homogenes. Le premier lot témoin recevait une ration conventionnelle utilisée par les éleveurs de la
région. Les trois lots test recevaient 35% des grignons d’olive (GO), 30% des raquettes de cactus
(RC) et 15% GO+15%RC respectivement pour Teo, Trc €t Tco+rc. Aprés 3 mois d’essai, les animaux
ont été abattus et durant I’'abattage, la carcasse et les fressures ont été pesés et des mensurations
ont été réalisées. Apres 24 heures post-mortem, la couleur de la carcasse et de la viande ont été
déterminées a I'aide du colorimetre Konica-Minolta CR-400 en déterminant les valeurs de d'indice de
luminosité (L *), d'indice du rouge (a *) et d'indice du jaune (b *) au niveau de la selle, au milieu du
dos et le contour de la queue pour la carcasse et au niveau du /longissimus dorsi pour la viande. Le
pH de la viande 0 et 24 heures post-mortem a été déterminé a I'aide d'un pH-métre a pénétration
(HANNA HI99163). Des échantillons du muscle /ongissimus dorsi ont été prélevés, broyés, conservés
afin de les analyser et de déterminer I'humidité, les cendres, la capacité de rétention d'eau, les
protéines, et la matiére grasse. L'effet du facteur « régime alimentaire » a été testé par un modeéle
linéaire généralisé (GLM) a I'aide du logiciel SAS.

Résultats

Le tableau 1 présente les caractéristiques du poids corporel et de la carcasse selon les groupes. Le
poids corporel final, les carcasses chaudes et froides et le rendement en carcasse étaient similaires
pour tous les régimes. Cette similitude est due au fait que tous les régimes distribués sont iso-
énergétiques et iso-azotés. Le tube digestif plein et vide n'était pas affecté par I'incorporation de GO
et de RC. Le gras périrénale et mésentérique était faibles, a cause du fait que la chévre se caractérise
par un développement tres tardif de la graisse, remarquable en maturité. L'incorporation des GO et
RC n'ont eu aucun effet sur le dépot de graisse. La couleur de la carcasse était affectée par le régime
alimentaire. Aucun effet n'a été observé sur la couleur du dos et de la selle. Cependant, I'indice du
rouge et du jaune du contour de la queue étaient significativement différents (P <0,05). La carcasse
des chevreaux recevant RC et GO + RC était moins rouge que celle du témoin. Les carcasses de GO
étaient plus jaunes (péles) que les autres groupes au niveau du contour de la queue (P <0,05), et
I'indice du jaune était plus faible dans le groupe RC.

D’apres le tableau 2, il n'y avait pas de différence de pHo et de pHz4 entre les groupes. Pour tous les
groupes, la couleur de la viande était similaire. Comparativement au pH et la couleur, I'humidité était
similaire dans tous les groupes. Cependant, la matiére minérale était inférieure dans les groupes des
RC et des GO + RC (P <0,05). L’introduction des GO et des RC n’a eu aucun effet sur le taux de
rétention d’eau. Alors que les protéines étaient plus élevée dans le groupe des RC et plus faibles chez
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les GO (P <0,001). La viande des chevreaux recevant les RC contenait une faible teneur en matiére
grasse intramusculaire (P <0,05).

Tableau 1. Poids vifs, poids de la carcasse et des fressures, et la qualité de la carcasse des chevreaux
selon la ration distribuée

Ration

Co Teo Trc TGo+Rc P SEM

Poids initial (kg) 10,41 10,58 10,47 10,41 NS 0,31
Poids final (kg) 14,91 13,88 14,04 14,72 NS 0,37
Poids carcasse chaude (kg) 6,43 6,24 6,02 6,56 NS 0,17
Rendement carcasse (%) 40,70 41,53 40,12 42,30 NS 0,50
Tube digestif plein (kg) 4,91 4,44 4,14 4,69 NS 0,16
Tube digestive vide (kg) 1,39 1,19 1,14 1,29 NS 0,05
Peau (%) 4,69 4,85 4,88 5,04 NS 0,12
Fressure (%) 4,81 4,77 4,73 4,99 NS 0,10
Pattes (%) 2,78 2,87 2,77 2,78 NS 0,07
Téte (%) 6,34 6,64 6,60 6,79 NS 0,12
Gras périrénal (g) 20,30 15,01 13,36 14,60 NS 1,77
Gras mésentérique (g) 40,23 42,96 41,32 40,07 NS 3,28
Dos

L* 59,00 60,54 59,32 60,68 NS 0,69

ax* 8,28 8,10 8,11 8,14 NS 0,30

b* -4,07 -4,06 -4,24 -4,24 NS 0,42
Selle

L* 54,85 54,33 55,14 55,01 NS 1,04

ax* 14,79 14,88 14,54 14,11 NS 0,36

b* 2,88 3,06 2,79 3,07 NS 0,34
Queue

L* 49,17 48,90 49,65 49,88 NS 0,49

ax 17,762 19,532 14,73b 14,80b *x 0,48

b* 3,63P 7,882 4,93b 4,60° * 0,48

Co: ration témoin; Tso: ration avec 35% grignons d’olive; Trc: ration avec 30% des raquettes de
cactus; Teo+rc: ration avec 15% des grignons d’olive et 15% des raquettes de cactus; Fressure: foie,
poumon, pancréas, coeur, rate et trachée; L*: indice de luminosité; a*: indice du rouge; b*: indice
du jaune; NS: Non significatif P>0.05; *: effet significatif P<0.05, **: hautement significatif P<0.01;
*xx: trés hautement significatif P<0.001; &b : Les valeurs suivies de lettres différentes sont
statistiquement différentes a 5%.

Tableau 2. pH, couleur et composition du longissimus dorsi des chevreaux selon la ration
distribuée

Ration

Co Teo Tre Teo+Rc P SEM
pHO 6,98 7,16 7,08 6,99 NS 0,03
pH24 6,12 6,01 6,05 6,06 NS 0,03
L* 53,33 54,73 54,80 53,43 NS 0,50
a* 17,67 17,20 17,15 17,51 NS 0,34
b* 5,17 5,38 5,19 5,44 NS 0,18
Humidité (%) 82,47 82,40 82,81 82,09 NS 0,01
Matiére minérale (%) 2,100 2,122 1,96®  2,02° * 0,02
Taux de rétention d’eau(%) 23,17 23,53 22,38 23,12 NS 0,56
Protéines (%) 19,77° 18,95¢ 21,522 18,31c  *** (28
Matiére grasse (%) 1,80° 1,94° 1,43>  1,82° * 0,07

Co: ration témoin; Tso: ration avec 35% grignons d’olive; Trc: ration avec 30% des raquettes de
cactus; Tco+rc: ration avec 15% des grignons d’live et 15% des raquettes de cactus; L*: indice de
luminosité; a*: indice du rouge; b*: indice du jaune;

NS: Non significatif P>0.05; *: effet significatif P<0.05; **: hautement significatif P<0.01; ***: trés
hautement significatif P<0.001; #5¢ : Les valeurs suivies de lettres différentes sont statistiquement
différentes a 5%.

75



Conclusion

L'incorporation de 35% des grignons d’olive et de 30% des raquettes de cactus dans le régime
alimentaire des chevreaux de la population locale de Béni Arouss n'a eu aucun effet négatif sur les
caractéristiques de la carcasse et de la qualité de la viande par rapport a un concentré conventionnel.
Ainsi, ces deux ressources alimentaires peuvent étre introduites dans I'alimentation des chevreaux.
Des études complémentaires sont recommandées pour évaluer lincorporation de ces deux
ressources sur la qualité de la microflore du rumen et du lait de chévre.
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