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1 Conditions de I'année

Les conditions climatiques rencontrées aux moisndé et juin, ont permis aux moissons
d'étre trés a l'avance par rapport aux dates haleisu Le coup de chaud qui a touché notre
région autour du 22 juin a probablement précigrécoltes surtout dans les situations trés
hatives sur terrains caillouteux et sablonneux.ndlas autres situations, la végétation a pu
reprendre et la maturation du grain a pu se pouneui

Dans les situations cumulant des facteurs de pitéc@région, variété, date de semis), les
froments étaient mars vers mi-juillet. Pour lesresl situations, la maturité a été atteinte fin
juillet voire début aolt. Dans la plupart desditons, les froments ne sont arrivés a maturité
complete que vers le 24 juillet. La moisson sxalée sur une période de trois semaines en
fonction des conditions climatiques locales.

La moisson 2017 se caractérise par :

— un début de récolte tres hatif dans les situatiemplus précoces (mi-juillet) ;

— un étalement de la récolte sur une période assemidoau gré des maturités et des
conditions météorologiques (du 15 juillet au 08tapl

- des rendements moyens a trés bons selon les @its&tilturales ;

— des poids a I'hectolitre dans les valeurs habésell

— des Hagberg bien au-dela du minimum de 220s requis

— des teneurs en protéines plutét moyennes a fgibles

— des teneurs en DON et en ZEA faibles et non pro&tigues.

La présente synthese repose essentiellement samaggses réalisées par les négociants et sur
des données issues de réseaux d'essais organigébedon national par I®épartement
Productions et filieres (Obtentions végétales) en étroite collaboratiomcala section
Rassenonderzoek voor Cultuur gewassefiLVO, Gent). Ces essais sont réalisés avec une
fumure azotée modérée (130 unités par hectaredrnst tsaitement fongicide ni régulateur.
D'autres résultats proviennent d'essais menésepBepartement Productions et filieres du
CRA-W ou par I'Unité de Phytotechnie tempérée dg-{GxABT.

Sous I'égide du Service opérationnel du College Eexducteurs (Socopro - Grandes
Cultures) et grace a la collaboration de plusi@sstutions du nord et du sud du pays (Inagro
Rumbeke-Beitem, I'Université de Gand Ugent, le ewiallon de Recherches agronomiques
de Gembloux CRAW, les services agricoles de laiRoevde Liege, I'Unité de Phytotechnie
de ULg-Gembloux Agro Bio Tech, la province de Haiha Ath), une stratégie de suivi de la
problématique fusarioses - fusariotoxines a été rars place selon le protocole établi par le
CRAW depuis 2002. Le suivi des analyses pré-ré@lpermis de rassurer assez rapidement
la filiere sur la teneur en DON par un premier camiqué adressé a la filiere en date du 20
juillet. Un second communiqué diffusé le 27 juik basé sur un effectif de 66 échantillons a
permis de confirmees faibles teneurs en DONMle la récolte 2017.
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La stratégie pré-récolte développée pour le DOIgarenet pas de prévoir le risque en termes
de Zéaralenone (ZEA). En effet, la contaminatian la ZEA peut se révéler lorsque les
parcelles tardent a étre récoltées. Nous n'avassdetecté de ZEA sur la plupart des
échantillons de pré-récolte. Contrairement a Ean2016, la Zéaralénone (ZEA) ne devrait
pas poser de problemes cette année.

2 Apercu global de la qualité de la récolte

Pour ce qui est de la qualité du froment, les ataamis commerciales entre le négoce et les
agriculteurs sont régies par le baréme publié pANAGRA. Depuis 2015, les critéres
habituels requis pour le blé meunier ont été reagsaar la mention "A déterminer pour les
variétés panifiables”. La notion de blé fourrageité remplacée par la notion de blé standard
avec des critéres de réception des lots.

Les criteres de qualité tels que définis antérimer® gardent cependant une certaine
pertinence et seront encore utilisés a des finrdgaraison avec les années antérieures. Les
criteres "blé meunier" repris au Tableau 5.1 saitaéds du baréme Synagra 2014 alors que
les criteres blé standard du Tableau 5.2 sontgejorbareme Synagra 2017.

Tableau 5.1 — Bareme SYNAGRA 2014.

Déclassement Réfaction Neutre Bonification
en fourrager
Humidité (%) >17.0 dés 14.6 14.0-14.5 des 13.9
Poids a I'hectolitre (Kg/hl) <73.0 73.0-750 (r6.78.0 > 78.0
Hagberg (seconde) <220
Protéines (% MS) <12.0 >12.0
Zélény <36 > 36
Zélény/protéines <3.0 > 3.0

Depuis 2015 remplacé par la mention "A déterminer pur les variétés panifiables”

Tableau 5.2 — Bareme SYNAGRA — blé standard 2017.

Réfaction Neutre
Humidité (%) des 14.6 <145
Poids a I'hectolitre (Kg/hl) <75.0 >75.0

Les données relatives a la qualité des froment3 8@lbasent sur les échantillons analysés a
la date du 08aolt. Le Tableau 5.3 reprend les mmmg les minima et maxima observés. Le
Tableau 5.4 permet de situer, pour les différeriteres d'évaluation de la qualité, la récolte
2017 par rapport aux années antérieures.

En ce qui concerne I'hnumidité, la moyenne des vslest au niveau du baréme Synagra (<
14.5 %). 54 % des lots livrés présentent une valdarieure a 14.5% avec une dispersion
assez large (de 10.2 a 24.8 %) traduisant la vbidalklimatique et la difficulté d'avoir
qguelques jours consécutifs de franc soleil. Laalson de lots mdrs et secs reste une
condition essentielle pour le stockage des céréales
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Le poids a I'hectolitre est dans la moyenne halbé(é8.0 kg/hl). Une grande disparité dans
la plage de mesure est cependant observée (de&®¥.5 kg/hl). A I'exception de quelques
lots présentant des valeurs faibles, ce criteredenrait pas poser probleme lors de la
valorisation. Sur base du baréme blé meunier det,261 % des lots rencontrent les
exigences, 30 % seraient en situation neutre, 1€#b en situation de moindre qualité et
seuls 3 % seraient déclassés en fourrager.

Pour ce qui est des parametres relatifs a la guadhnologique, la teneur en protéines des
échantillons analysés jusqu'a présent est de 11.&€%st une valeur moyenne a faible par
rapport aux années antérieures.

L'indice Zélény moyen des lots analysés est de Bdengui est plutdt faible par rapport aux
moyennes antérieures.

L'enclenchement de la moisson est intervenu trpslement (vers le 15 juillet) dans les
situations cumulant les facteurs de précocité pmirterminer vers le 08 aodt pour les
situations plus tardives. La valeur moyenne dulmende chute de Hagberg est de 305 s soit
bien au-dessus des exigences minimales de la medrmrdangerie (220 s). La variabilité
rencontrée reste importante et couvre une larggepde mesure, de 109 secondes jusqu’a des
valeurs de 430 secondes.

Sur base des résultats de l'enquéte, la récolter 264 présentergpas de risque de
mycotoxines de type DON et ZEA.

Tableau 5.3 — Qualité moyenne des froments analys@stuation au 08/08/2017).

n Moy. Min. Max.
Humiditeé (%) 33166 14.5 10.2 248
Poids a I'hectolitre (Kg/hl) | 33166 78.0 59.1 87.6
Protéines (% ms) 9332 11.6 8.3 17.6
Zélény (ml) 9313 342 10 70
Hagberg (s) 722 305 109 430

n= nombre, Moy = moyenne, Min = Minimum, Max = Maxim

5/4 Livre Blanc « Céréales » — Septembre 2017



5. Qualité froment

Tableau 5.4 — Qualité : comparaison avec les annéastérieures (situation au 08/08/2017).

Année | Humidité | Poids HI | Protéines | Zélény | Hagberg
% Kg/hl % ms ml s
1987 15.5 73.3 131 39 150
2000 14.8 75.6 12.3 37 169
2005 14.9 76.0 121 41 209
2006 13.7 79.7 12.5 43 -
2007 144 74.2 12.3 39 220
2008 15.0 76.9 11.7 35 262
2009 13.9 77.7 11.1 30 268
2010 14.6 76.4 11.6 34 173
2011 155 78.5 12.0 38 240
2012 14.4 73.9 11.8 36 225
2013 14.8 77.4 11.7 36 325
2014 15.2 7.7 10.8 29 265
2015 13.6 78.9 10.7 30 301
2016 14.9 72.2 12.1 40 214
2017 14.5 78.0 11.6 34 305

3 Qualité de la récolte au regard des exigences daefférents
acheteurs

L'exécution des livraisons des négociants versdanmerie (Syral-Tereos) ou vers Biowanze
ne devrait pas poser de problémes a I'exceptiototkede faible poids a I'hectolitre (10 % des
lots a moins de 75 kg/hl) et des lots de faiblegbes en protéines (11 % des lots a moins de
10.5 % de protéines).

En ce qui concerne les utilisations en meuneriddngerie, I'application du baréeme 2014
permet la comparaison avec les années antérieRtas.de 81 % des lots présentent un poids
a I'nectolitre supérieur a 78 kg/hl ou compris €6 et 78 kg/hl, 16 % des lots seraient en
situation de réfaction et 3% des lots seraientladéés en fourrager (Tableau 5.5).
L'application du bareme Synagra 2017 en vigueur pes blés standards conduirait a des
réfactions pour 10 % des lots en 2017 contre 82 Z046 et 5 % en 2015 (Tableau 5.6).

Tableau 5.5 — Répatrtition en classes de poids adttolitre (Blé meunier, Synagra 2014).

2015 | 2016 | 2017
Poids a I'hectolitre (meunier) % % %
1 55 3
73.0 - 75.9 9 37 16
76.0 - 78.0 23 7 30
>78 66 1 5
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Tableau 5.6 — Répartition en classes de poids adttolitre (Blé standard, Synagra 2017).

2015 | 2016 | 2017
Poids a I'hectolitre (standard) % % %
5 82 10
275 95 18 90

Comme chaque année, unswveillance Hagberg» a été menée sur base de cinq variétés
(Anapolis, Bergamo, Edgar, KWS Smart et Reflexion) issues des essais mis en place dans
la région de Gembloux p#Unité de Phytotechnie tempérée de I'ULg GxABTFigure 5.1).

Le suivi a permis d'établir que la maturité physgidjue a été globalement atteinte vers le 24
juillet. Les valeurs de Hagberg se sont maintepusgu’au 11 aolt pour avoisiner 220 s au
14 aolt pour les variétdsmapolis, Bergamao et Reflexion et 180 s pour les variétésigar

et KWS Smart. La variétéBergamoa montré une évolution du Hagberg en "dents d&' sci
avec des valeurs plutét faibles souvent sous I€ss22Des analyses complémentaires au
Rapid Visco Analyser (RVA) ont confirmé qu'il s'agait bien d'une contribution
enzymatique.

Les résultats obtenus sur 722 échantillons réacapéi® par le négoce montrent que 93 % des
lots analysés présente un nombre de chute de Hpghgvérieur au seuil de 220s
habituellement requis pour la meunerie. L'exécutttes contrats de livraison vers les
industries ayant des exigences de Hagberg ne t@asiposer de probléme particulier cette
annee (Tableau 5.7).
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Figure 5.1 — Evolution du nombre de chute de Hagbegr suivi de 5 variétés (ULg GXABT-CRAW).
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Tableau 5.7 — Répatrtition en classes de Hagberg.
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protéines, la qualité au niveau du gluten (réseatéjue) (Z€lény, Alvéographe ou Mixolab
Chopin) est bien rencontrée.
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Figure 5.3 — Distribution des teneurs en protéinedes récoltes 2015, 2016 et 2017 (analyses négosiant

4 Conclusions

Hormis son caractére précoce et son étalementalité de la récolte 2017 ne présente pas de

particularité marquante :
* les poids a I'hectolitre sont dans les valeursthabés ;

* les nombres de chute de Hagberg sont largementisupss du seuil de 220 s ;
* les niveaux de déoxynivalénol (DON) et de Zéaraben@EA) sont faibles ;

* les valorisations en alimentation animale, en amm@oie et pour la production de
bioéthanol devraient, pour la plupart des lotsfeeuer sans difficulté ;

* les faiblesses au niveau des teneurs et des aastgtées des protéines pénalisent les
utilisations de blé belge en meunerie-boulangerie ;

* la pertinence et la pondération des criteres deptémn des céréales devraient étre
reconsidérées et affinées en fonction des prinegpabies d'utilisation ;

» lafaiblesse des prix est de nature a inciter certacteurs a développer des filiéres courtes
de valorisation des blés.
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