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— Depuis 1996, > 25.5&Q analyses av otocolelatdisé
de prélévement et d’analyse

— Typage des souches, CMI et exploitation des rasult
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Plans de surveillance de IEV
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L'ENVIRONNEMENT
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m Consommateur

— Eviter les coniémjnations Croisé
volaille N

— Veiller a la chaine du}rQid

— Bien cuire la viande de volaille
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= 1996-97: Viandes hachées de boeu (25 9):

-0 souche éﬂis:f{slw%r&fsm échantillons
m 1998: Carcasses de bovins (400 &n
9 sou\c\he\s (0,15 %\%@{\\f\:r 6.010 carcasses
m 1998: Viande\s\d'oriqines diverses (volailles, porcs; lapins) (25 g):

0 souche EHEC 0157 sur-1.000 échantillons.
m 1999: Carcasses de\boyins (1.600 &m
16 souches (1 %) EHEQOlS? su

m 1999: Viandes hachées de boeuf (25 g):
1 souche (0,1 %) EHEC O157 sur900 échantillons
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— Hygiéne & l'abattage et respect
— Eviter Ie\s\mélanges de viande

= Consommateur
— Ne pas donner de\@viande deb
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