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Objectiff: : Isoler et caractériser Carnobacterium a partir de viandes bovines
fraiches a longue durée de conservation sur base des résultats de
I'évaluation de la diversité microbienne par approche métagénomique.

Résultatss: :
Evaluation de la diversité bactérienne Isolement et caractérisation de Carnobacterium
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Conclusionss : métagénomique - mise en évidence des bactéries difficilement
détectables par approche classique

Carnobacterium des viandes a longue durée de conservation >
souches ayant des propriétés bioprotectrices ???



