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L’extraction par micro-ondes : un choix de qualité
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L’extraction des substances naturelles a partirpii@stes aromatiques et médicinales

est réalisée par un grand nombre de méthodes. D&vaioix de la qualité des extra

ts

naturels exigé par les industriels, notamment, tiasscteur pharmaceutique, agroalimentgire

et cosmétique, le choix du mode d’extraction S’isg0
Le but de ce travail est de comparer I'extractiaitef par chauffage classique (CC) avec ¢
réalisée sous micro-ondes (MO). Deux modes d’etitna ont éte réalises :

elle

- L’hydro-distillation pachauffage classiqudextraction par entrainement a la vapgur

d’un solvant) et,
- L’hydro-distillation activée panicro-ondes

Les MO permettent un gain de temps considéralde.eRemple, dans le cas du

lavandula dentata: on note us@étique 3 fois plus rapidede plus le rendement €
nettement supérieut% contre 0,6% par chauffage classigue

Dans le cas de lplante fraiche I'extraction est faite eabsence de solvant sous MQeci
présente un grand intérét sur le plan économiqueétonnemental. De plus, la qualité
I'huile extraite présente généralement umalleure pureté

L’extraction par MO constitue urtechnique en accord avec la chimie vertérace a
ce procédé, on pourra aloeduire d'environ 60 % les besoins en énergée qui diminuera
d'autant legmissions de gaz a effet de serre

Mots clés :Hydro-distillation, chauffage classique, micro-ondes, extraction, chimie verte.
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